‘(")stgﬁta gl’&oll‘iolg, (Norrgdrdet, viastra)

Hostsadd lantsort som dven kallats *Vikbolandsrag.
Sorten hade stor spridning &ven utanfor Ostergdtland
under 1800-talet och beskrivs som en av de férndmsta
varianterna av den inhemska lantragen med medellang,
ndgot spenslig och svag halm, ldnga, smala och glesa ax
och kirnor med véxlande firg och god vikt.

Vid provodling i modern tid har *Ostgota grarg’ visat
sig ha god bestockning, vara medeltidig och med langt
strd utan att vara pafallande kinslig for liggsdad. Kérn-
storleken &r ovanligt stor jamfort med andra lantsorter.
Pé Fdrsna har vi uppforokat sorten sedan 2018 och har
sedan 2020 fordelat utséde till odlare. Nu odlas rdgen i
storre skala pa en gard pa Vikbolandet, detta tack vare
vart envetna slit pa Farsnas sma odlingsytor.

Killa: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino

‘Lantvete Uppsala’ (Norrgardet, vastra)

Detta hostsadda lantvete dominerade bland vete-
sorterna langt in pa 1910-talet trots konkurrensen fran
foradlade sorter. ‘Upplandsvete, som det ocksa kallas

ldr ha haft mycket god vinterhardighet och fina bak-
egenskaper, det senare var skdlet till att kvarnarna i
Stockholm i bérjan av 1900-talet betalade ett tilldggspris
tor sorten.

Vi sadde vetet f6r uppforokning under hosten 2020. Nu
vaxer den inte bara hdr utan éven i liten skala hos lokala
odlare som vi skidnkt utsédde till. Visionen ér att sorten
ska kunna ta plats pa den regionala marknaden och bli
minst lika l6nsam att odla som i bérjan pa 1900-talet.
Man bor dock ndmna att den kan ha vissa svagheter,
exempelvis att det ar smékornigt, strasvagt och kénsligt
tor gulrost.

Vi tog med oss ‘Upplandsvete), att mala och baka pa till
bageriet Hjulsjo 103. Nér de bakade pa mjolet for sen-
sorisk uvdrdering kan det ha varit férsta gangen pa 100
ar som nagon fick kinna smaken!

Kélla: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino




Bifodergrﬁda (Brygghusgdrdet, vastra)

Antalet vilda bin minskar dramatiskt bland annat som en foljd av att blommorna blivit firre i jordbruksland-
skapet. Arter riskerar att d6 ut och pollineringen, en livsviktig ekosystemtjédnst, dr hotad. Att erbjuda utsatta
insekter pollen och nektar ar skil nog att odla blommande vaxter men denna groda syftar aven till att for-
béttra markstrukturen, godsla med kvive samt konkurrera bort ogris.

Bifodergrodan hér pa Fiarsna kommer fran Olssons Fro, den dr ettarig och bestér av gravklover, blodklover
och persisk klover. Blommorna drar mangder med bin, blomflugor, fjarilar m.m.. Samtidigt tillfér de jorden
kvave och skianker ogriset viss konkurrens. Nér klovern blommar bjuds dven vi méanniskor pa en upplevelse.
Blommar det nu? Ta ett djupt andetag och kdnn doften!

Norrtélje Naturcentrum har dven i uppdrag fran lansstyrelsen i Stockholm att hjdlpa lantbrukare som vill
skapa blomremsor utmed sina akerkanter. I ar har vi forsett ett femtontal gardar i Norrtélje-, Vallentuna och
Sigtuna kommun med utséde till bade for ettarig- och flerarig bifodergroda. Vi hoppas fortsitta att virva
odlare @ven ndsta ar inom ramarna for projektet som vi kallar Stockholmsbygden blommar.

Honungsort och bovete i blom pd Firsna sommaren 2019.



‘]iimtlandskorn’ (Brygghusgardet, vastra)

’Jamtlandskorn’ ar en regional lantsort av det sexradiga o\ L RN 0 o ] ?W ;
Norrlandskornet som var kant for sin snabba mognad, B /SR aN . I '{-' {
en egenskap som varit en forutsattning i norr dér
odlingssdsongen ju dr mycket kort. Pa vara breddgrader
kan vi dock inte vénta oss fullt lika snabb mognad da vi
hér inte har lika lang dagsldngd under sdsongen.
Historiskt lar Norrlandskornet haft en enormt stor
betydelse for manniskors forsorjning i den delen av
Sverige dé de varit svart att odla nagonting annat dar.

Mycket dar okdnt om vart ’Jamtlandskorn’ pa Farsna men
vi vet att det ar sprunget ur ett véldigt litet bestand som
bevarades under lang tid i Danmark fram till dess att
det lamnades in till Nordiskt Genresurscenter under
1980-talet. Under ett par sasonger har vi tack vare upp-
forokning pé Farsna kunnat skicka utsdde till

tva gardar i Storsjoomrédet i Jamtland.

Det pégar just nu forsok i ett projekt som Linkdpings-
och Stockholms universitet driver tillsammans. Forsta
preliminira resultaten pekar pa att Jamtlandskorn’

ar samma slags korn som odlades pa 1800-talet kring
Storsjon. Att vi lyckats skicka denna lokala skatt tillbaka
till den plats dir den en gang fick sin form &r forstas
nagot vi dr mycket stolta dver pa NNC. Vi fortsitter
givetvis att uppforoka och hélla materialet levande hér
pé Férsna, dock borjar det bli dags att ldmna 6ver
uppdraget till Jimtarna.

Jamtlandskorn

Killa: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino
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Plojning med hdst pa Mellestgdarden i Lit i Jamtland, en av gardarna i Storsjoomrddet vi skickat Jamtlandskorn till.



Naket korn ‘Kuoreton’ - (Brygghusgirdet vistra och Ostra)

Vi vet inte sa valdigt mycket om denna fritroskande sort
men den lar hirstamma fran en planta ur ett bestand

av den den aldre finska sorten Jorma, saledes kanske
lite begrdnsad i sin variation. En av vara mentorer Lars
Dahlstedt har odlat och studerat sorten under manga

ar och beskriver den som mycket bra i jamforelse med
andra sorter av naket korn. Den ska vara ldtt att odla,
troska och rensa. Den ska dven ha hog tusenkornvikt
och flera andra fordelar.

Naket korn har en vildigt god potential att ta storre
utrymme i vara kok i framtiden och kan med fordel
anvédndas i soppor, grytor och sallader, eller som alter-
nativ till ris. Har pa Férsna har vi sitt en storre yta for
uppforokning pa Brygghusgardet och hoppas att grodan
ska bli en del av sortimentet for det framtida matvaru-
market Roslagskorn. Du hittar dven ‘Kuoreton’ i var
demo-odling.

Informationen om Odenséker dr knapphandig men
fyndet lar ha gjorts nyligen pa en Odensakers hembyg-
dsforening i Mariestads kommun i Vastergotland. Nar
Hans Larsson, grundaren av féreningen Allkorn, var pa
plats for att barja fyndet hade plantorna blivit nedtram-
pade av kor. Hans lyckades ridda nagra ax och som
han uppforokade och sedan dess har materialet legat i
Allkorns frébank. I ar gor vi i demo-odlingen ett f6rsok
att uppforoka denna svenska variant av naket korn!

Korn ‘(")stgﬁta ﬂéittring’ (Brygghusgiardet, vistra)

Ett tvaradigt korn som under framfor allt 1800-talet
odlades i stor skala péa de styvaste lerjordarna pa slitten
i vistra Ostergdtland. Denna lantsort beskrevs da ha
langa smala ax med upprittsittande kdarnor och mycket
god halm. Anvdndningsomradet verkar ha varit foder
snarare dn maltning for 6lbryggning.

‘Ostgota flattring” odlas i princip inte ndgon annanstans
an i var demo-odling. Som reservation bor naimnas att
det foreligger tveksamheter om detta bevarade material
verkligen dr detsamma som den historiska sorten.

Killa: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino



‘Roslags svarthavre’ (Ovre Sandarn & Brygghusgirdet)

Den for oss enda kinda lokala spannmalssorten for
Roslagen. Svarthavre var en gang en dominerande
groda i Ostra Svealand men konkurrerades ut av
vithavren (den du dter idag) under mitten av 1900-
talet. Vanligtvis har svarthavre i jamforelse med vithavre
tjockare skal, béttre bestockningsforméga och djupare
rotsystem. Den mognar senare och har dven visat sig ha
en unik férmaga att hantera Roslagens forsommartorka.

Hir pa Fdrsna finns ett av fa levande bestdnd av 'Roslags
svarthavre’ tack vare att Vaksala hembygdsférening
delat med sig av utsdde till oss. Under 2022 odlas sorten
tillsammans med dels ‘Ostgota gulirt’ och dels ‘Halsinge
grairt’ men dven i renbestand i demo-odlingen. Att
odla havre som stod till drter dr nagot som var vanligt
forr och pa senare tid har intresset for tekniken vaxt da
man kan forvénta sig fordelar bland annat i form av att
behovet av bekdmningsmedel och gddning blir mindre.

Killa: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino

‘Ostgota gulidrt’ och ‘Hilsinge grairt’ i samodling (Ovre Sandarn)

‘Ostgota guldrt’ ar den klassiska svenska drtsoppeirten
som odlats sedan 1800-talet i Ostergotland, troligen
mycket lingre. Vitblommig och gulfréig. Sorten ér
medelhdg och ganska tidig. Den har anvants som foral-
dramaterial ndr man korsat fram svenska guldrtssorter.
Enligt Smaka Sverige har sorten en "Mjolig konsistens,
bade hog doft och smakintensitet med tydlig sotma”.

‘Hilsinge graart ar hogvéxt och vl anpassad till den
korta odlingssdsongen runt Storsjon. Sorten har framst
anvénts till artmjol i tunnbréd och traditionellt sam-
odlats med korn. De sma, mycket varierade frona
skiftar mellan bla-lila och gragrént. Ska enligt Smaka
Sverige ha ”Tydligt tuggmotstand, hog smakintensitet
med besk, jordig och grasig smak.”

Har pa Farsna odlar vi bada sorterna tillsammans med
‘Roslags svarthavre’ som stdd och vi har i ar for forsta
gangen satt en frobladnng med traktordragen samaskin.
Dessvirre fick vi ut alldeles for lite av Ostgota gulart i
arets sadd, vi hoppas pa battre ordning nésta ar.




Vithavre ,(")1‘11’ (Ovre Sandarn & Brygghusgirdet)

Vithavre ér inget annat dn den havre vi dr vana att dta av i form av t.ex. havregryn - vanlig havre alltsa. Men
helt vanlig ér inte denna sort. Den marknadsfordes sé tidigt som 1930 och ér den dldsta sort av vithavre
som finns bevarad pa NordGen. Sorten ar en korsning mellan den tyska 'von Lochow’s Gelbhafer’ och den
svenska ’Seger’ och fick pa sin tid stor utbredning i kustlandskapet i sodra Sverige, Danmark, Holland och
Tyskland.

Da bestockningsformagan ar god har den ganska hog avkastning, den har dessutom god motstdndskraft mot
fritfluga. Dessa egenskaper samt att det &r en relativt tidigt forddlad sort gor den intressant. Kérnan ar liten
och fyllig, straet mycket styvt och skalhalten relativt lag. Sorten passar bést pa kraftiga jordar i hog kultur
dér hog strastyrka kréavs. Den lampar sig for odling i kustlandskapen i Sydsverige men under 2022 ska vi
forsoka ta reda pa hur den trivs i vara trakter, kanske kan den ta plats Roslagskorns sortiment!

Kalla: Programmet for Odlad Mdngfald

Foto: NordGen



Korn ‘Svanhals’ (Brygghusgardet, vdstra)

Det dr en av de allra forsta sorterna som togs fram i
svensk véaxtforadling och lanserades av Svalof 1899.
Ursprunget ér ett urval ur den tyska sorten ‘Diamant.
Mognar tidigt och fungerar sa lang norrutt som i sodra
Norrland. Sorten har ett styvt strd vars dvre del bojer sig
i en vid bége, ddrav namnet.

ARE

Kéannetecknande ar stor kdrna, som ar tjockskalig och
darfor ar kornet samre till malt. Bestockar sig vil och
funkar aven pa kalla och tunga jordar.
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Har pa Fdrsna finner du kornet ‘Svanhals’ i var demo-
odling pa Brygghusgirdet.
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Kélla: Matti Leino, Arkeologiska institutionen pa Stockholms
univesitet

Foto: NordGen

’Gutekorn’ (Brygghusgirdet, vistra)

Redan Carl von Linné uppmérksammade 1741 det
tvaradiga korn som en gang dominerade pa Gotland.
1841 beskrevs det gotlandska kornet som av yppersta
slag, med sérskilt hog rymdvikt. I slutet 1900-talet
provodlads en mangd lantsorter av korn i Svalov. Av
dessa ansags ‘Gotlandskorn’ som det ojamforligt bésta.
Denna lantsort, som ldr ha odlats pa en och samma
gotlandska gard i minst ett sekel, visade sig i forsoken
i Svalov bade vara tidig, strastyv och ha mycket god
avkastning. Dessutom var frostorleken god.

Vixtféradlarna i Svalov gjorde linjeurval och fick sa
smaningom fram sorterna ‘Gutekorn’ och "Perlkorn’
som senare kallades 'Gull’ Savil ‘Gutekorn’ som ‘Gull
finns bevarade. ‘Gutekorn’ var vid provodling ganska
lingsamt mognande. Plantan hade ett upprétt véaxtsatt,
hog bestockningsformaga och relativt smala blad.

Har pa Férsna finner du ‘Gutekorn’ i var demo-odling
pa Brygghusgirdet.

Killa: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino Foto: NordGen



Korn ‘Acanthus’ (Brygghusgiardet, vdstra)

Som alla andra smabrukare, for drygt hundra ar sedan,
odlade man pa gérden Bergvattnet i Dorotea lokalt
anpassat korn. I borjan av 1900-talet fick en agronom
ta del av kornet som han tog med pa sin sdljresa i USA.
Det amerikanska jordbruksdepartementet tog hand om
nagra fron och sorten fortsatte sedan att bevaras pa
departementets forsoksstation, alltmedan mycket av
spannmalsodlingen férsvann hemma i Norrland.

En bit in pa 2000-talet kom NordGen 6ver nagra fron
fran USA. Utgangsmaterialet var inte mer &n en liten
fropase och 2019 odlades det for forsta gdngen i
Norrland igen, planen ar att ater odla i akerskala. Till
skillnad fran dagens kornsorter som odlas som foder
eller malt var denna sort avsedd for mat, nagot som gor
den vildigt intressant att arbeta vidare med.

Har pa Farsna finner du kornet ‘Acanthus’ i var demo-
odling pa Brygghusgirdet.

Killa: Kdlrotsakademien www.kalrotsakademien.se

Nakenhavre ’]akub’ (Brygghusgirdet, vistra)

Nakenhavre kallas havre som ar fritroskande, vilket
betyder att kidrnorna tappar sitt skal och blir nakna vid
troskning. Just att man slipper skalet i forddlingen gor
nakenhavre till en intressant produkt pa livsmedels-
marknaden. Man kan givitvis heller inte bortse varken

fran den fylligare smaken eller det rikare naringsinne-
hallet.

Nakenhavre har potentialen att till viss del ersatta ris

i vara kok. Det fungerar t.ex. i risotto men det finns
forstas méngder av andra anvandningsomraden, gryn
m.m.. Om just den tjeckiska sorten ‘Jakub’ saknar vi
information i dagslaget men den har blivit var sort tack
vare goda omdomen fran experter. Det material vi odlar
2022 kommer fran Allkorns frobank ur vilken for-
eningens medlemmar kan hiamta utside.

Har pa Farsna finner du nakenhavre ’Jakub’ i var demo-
odling pa Brygghusgirdet.




‘Roslags svarthavre’ (Ovre Sandarn & Brygghusgirdet)

Den for oss enda kinda lokala spannmalssorten for
Roslagen. Svarthavre var en gang en dominerande
groda i Ostra Svealand men konkurrerades ut av
vithavren (den du dter idag) under mitten av 1900-
talet. Vanligtvis har svarthavre i jamforelse med vithavre
tjockare skal, béttre bestockningsforméga och djupare
rotsystem. Den mognar senare och har dven visat sig ha
en unik férmaga att hantera Roslagens forsommartorka.

Hir pa Fdrsna finns ett av fa levande bestdnd av 'Roslags
svarthavre’ tack vare att Vaksala hembygdsférening
delat med sig av utsdde till oss. Under 2022 odlas sorten
tillsammans med dels ‘Ostgota gulirt’ och dels ‘Halsinge
grairt’ men dven i renbestand i demo-odlingen. Att
odla havre som stod till drter dr nagot som var vanligt
forr och pa senare tid har intresset for tekniken vaxt da
man kan forvénta sig fordelar bland annat i form av att
behovet av bekdmningsmedel och gddning blir mindre.

Killa: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino

‘Spethavr e fran Smaland’ (Brygghusgirdet, vistra)

Spethavre hade ett sarpraglat utseende med ldngsmala,
spetsiga, vanligen gra kdrnor och mycket kraftiga borst.
Smaaxen sitter pa en s kallad yvvippa, dar sidogre-
narna spretar t alla hall och 4r bade uppatriktade och
héngande. Kérnspetsarna hos ytterkornen pa spethavre
ar ofta helt tomma och skalandelen darfor mycket hog. I
varje smdax bildades normalt tre kirnor.

Spethavren var vanlig i synnerhet i Hallands och Sma-
lands skogsbygder, pa hoglandet och pa sandjordar

i landskapets sydostra del. I Smaland och Blekinge
beskrevs spethavren som ganska rikgivande, men med
samre kvalitet och frimst anvind som hastfoder.

Spethavre ingick i forsok vid Sveriges utsddesforening i
Svalév och Kalmar pa 1920- och 30-talen. Den av-
kastade dér drygt nittio procent i kirna men ungefir
lika i halm jamfort med matsorten "Seger.

Har pa Farsna finner du nakenhavre ’Jakub’ i var demo-
odling pa Brygghusgirdet.




V&oll'l‘ﬁg ‘od’ (Brygghusgardet, vdstra)

Generellt om varrag kan sédgas att tillvaxthastigheten ar
extremt hog, kdrnskorden lag, men kvaliteten god.
Litteraturen ger ytterst fi exempel pa namngivna lant-
sorter och sorter av varrdg. Ett undantag ar "Petkus’ som
térekom i en varform utéver den mer kdnda hostra-
gen med samma namn. Pa 1940-talet borjade Sveriges
utsddesforening med vaxtforadling av varrag i liten
skala. Man arbetade dd med "Petkus’ och en lantsort
fran Od i Vastergotland som utgangsmaterial. ‘Od’ finns
forfarande bevarad i NordGen tillsammans med ytterli-
gare ett par lantsorter med oként ursprung.

Provodling av dessa sorter visar att de bestockar sig
betydligt svagare dn hostrdg och dven varkorn. De dr
en dryg vecka senare dn hostrag men klart tidigare an
varkorn. Hojden ér knappt en och en halv meter att
jamfora med lantsorter av hostrag som ofta ar runt tva
meter. De svenska lantsorterna av varrdg ar vad vi kan
uppfatta inte sé olika varandra.

Kélla: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino

Durumvete (Brygghusgirdet, vistra)

Durumvete odlas traditionellt for tillverkning av pasta
runt medelhavet men det finns idag dven viss produk-
tion pa Gotland tack vare milt, soligt och stabilt vader.
Eftersom arten har mycket liten bladmassa konkur-
rerar den svagt med ogris, den ér dessutom kénslig for
svampangrepp. Detta gor det svart att odla durumvete
utan bekdmpningsmedel. Durumvete ar knappast nagot
man forknippar med jordbruket i Roslagen, men med
ett forandrat klimat kanske det kan finnas skal att borja
overvaga grodan for framtida odling?

Vi har genom att odla flera av de durumsorter som finns
bevarade pa NordGen kunnat vilja ut en sort som véxt
bittre dn de andra. I ar har vi for forsta gangen en mer
ordentlig odling av denna sort som vi tror har en liten
chans att trivas i Roslagens bistra klimat. Vi kommer nu
att med spanning f6lja hur sorten uppfor sig pa Firsnas
magra lerjordar under innevarande sdsong.

Hér pa Férsna finner du durumvetet i var demo-odling
pa Brygghusgirdet.




‘Lantvete Dalarna’ (Brygghusgardet, vdstra)

Odlades i stor utstrackning under slutet av 1800-talet
och under 1900-talets borjan anvédndes i foradling nar
man tog fram nya sorter som forenade tidig mognad
med gulrostresistens. Sorten beskrevs pa den tiden ha
medeltidig blomning och snabb mognad samt som
kénslig for gulrost. Den ska dven ha betraktats som
ldgavkastande bade avseende halm och kirna.

De populationer som odlas idag har uppkommit genom
visst urval och egenskaperna verkar ha foérandrats en
del. Sldende dr hur stor variationen ar inom sorten -
notera skillnad i farg och borstighet! Mjolet fran ’Dala
varvete, som det ocksa kallas, har pé senare tid blivit
mycket populdrt bland bagare da det har en vildigt fin
smak och goda bakegenskaper. Proteinhalten i sorten ar
vanligtvis hog och den marknadsfors som sarskilt rik pa
folsyra, magnesium och jarn.

Har pa Fdrsna finner du i ar ‘Lantvete Dalarna’ i var
demo-odling pa Brygghusgirdet.

Kélla: Boken Spannmdl - svenska lantsorter av Matti Leino, samt

‘Lantvete Halland’ (Brygghusgardet, vastra)

‘Lantvete Halland’ dr en vidlkdnd lantsort som liksom
"Lantvete Dalarna’ kom att anvandas bade som referens-
sort och korsningsforilder i varveteféradlingen. Sorten
odlades langs hela vastkusten fran Skane upp till Varm-
land. Den har smala ax som dr vita eller brunaktiga
samt borstlosa eller svagt borstiga i toppen.

I Sveriges utsddesforenings forsok i bérjan av 1900-
talet avkastade ‘Lantvete Halland’ klart battre én "Lant-
vete Dalarna’ bade i fraga om kdrna och halm. Straet
beskrevs som svagt och bestockningsformagan som
ovanligt god for att vara varvete. Liksom for 'Dala
varvete’ var ett kinnetecken dess tidiga mognad. Pa
grund av sina mycket goda bakningsegenskaper gjordes
en del korsningar med ’Lantvete Halland” och mer
hogavkastande sorter under 1900-talets forsta halft. Re-
sultatet blev bland annat den vélkidnda sorten "Diamant’

Har pa Fdrsna finner du i ar ‘Lantvete Halland’ i var
demo-odling pé Brygghusgirdet.

Kalla: Boken Spannmadl - svenska lantsorter av Matti Leino



P urpurvete (Brygghusgirdet, véstra)

Vi vet tyvarr nédstan ingenting om purpurvetet, som det
kallas. Vi har uppforokat 20 ax som plockades pa Ekha-
gas forsoks-odlingar 2018 och haller sedan dess mate-
rialet levande.

Karnorna dr brunrdda (du far gérna troska och se) och
de ska enligt manga ge ett mycket smakligt mjol. Det
kanske vi kan fa tillfille att ta reda pa sjdlva sd smanin-
gom men vi hoppas framforallt att vi lyckas samla in
ytterligare information om vilken sort det ér vi odlar.

Vit emmer (Brygghusgirdet, vistra & Ovre sandarn)

Emmervete dr en art (Triticum turgidum dicoccum)
som odlades i vastra Asien redan vid jordbrukets upp-
komst for 10 000 ar sedan. Den &r ocksa ursprungs-

art till det idag dominerande pastavetet och brodvetet.
Bland de historiskt odlade, europeiska lantsorterna av
arten forekom bade host- och varformer liksom stor
variation i farg; vitt, rott och svart. Emmervete odlades i
pa vissa platser i Europa langt in pa 1900-talet (dven nu
i modern tid) men har i historisk tid aldrig varit nagon
viktig groda i Sverige.

Pa senare tid har dock grédan blivit alltmer vanlig i
Sverige tack vare god smak och fina bakegenskaper.
Emmervetets kdrnor ticks av ett hart skal som maste
avldgsnas innan man maler dem till m;jél eller kokar
dem likt som matvete. Pa vissa hantverksmissiga
bagerier bakas utsokt brod, med lite gulare firgton, av
emmervete.

Hér pa Férsna finner du vit emmer i demo-odlingen pé
Brygghusgirdet och pé en storre yta pa Ovre sandarn

Speltvete, dven kallat dinkel, dr precis som emmer en
egen art av skal-forsedd vete, bara nagot mer modern.
Har pa Farsna odlar vi en borstfri variant fran fore-
ningen Allkorns frébank, ursprungligen ett fynd pa
Gotland. Vi misstanker att utsddet hade en del inslag av
annat material, det ldr visa sig ndr vetet gar i ax denna
sommar.




